


БОЛЬШАЯ ТАРЕЛКА
Большой сицилийский завтрак от шефа  
(два яйца пашот, голландский соус, микс зелени и семян, половинка авокадо,  
взбитое сливочное масло с вялеными томатами, хашбраун, чиабатта)..................300 г/

 
 
990.-

ПЕРЕКУСЫ 
Овощной салат с кремом из брынзы..........................................................................190 г/580.-
Эклер с камчатским крабом.........................................................................................120 г/ 1390.-

ЯЙЦА
Трюфельный омлет с томатами и соусом бер-блан..................................................280 г/810.-
Шакшука с брынзой и перцем конфи...........................................................................280 г/750.-
Картофельный хашбраун с угрём, соте из шпината и голландским соусом.......140 г/790.-
Авокадо с угрём, соте из шпината и голландским соусом......................................150 г/950.-
Драник из брокколи со слабосолёным лососем и яйцом пашот..........................200 г/790.-
Крок-мадам с мортаделлой............................................................................................190 г/ 590.-
Глазунья с перцем конфи и жареной мортаделлой..................................................230 г/510.-

КРУАССАНЫ
Круассан с брусничным вареньем и сливочным маслом.......................................150 г/490.-
Круассан со слабосолёным лососем, яйцом пашот и голландским соусом.....210 г/ 890.-
Круассан с бифштексом, овощами и голландским соусом...................................270 г/ 950.-

ДЕСЕРТЫ
Сырники с клубникой и сметанным соусом с цитрусами.......................................220 г/580.-
Творожная запеканка со сметаной и облепиховым кули........................................180 г/580.-
Блинчики креп Сюзетт с фисташкой и миндальным пломбиром.........................180 г/ 490.-

АПЕРИТИВЫ
Пьер Куртуа Брют (Франция, Шампань)...................................................................125 мл/ 1350.-
Креман Леопольд Леман Брют Розе (Франция, Бордо)........................................125 мл/ 620.-
Негрони Сбальято (вермут Тет Де Шеваль Руж, аперитив Селект,  
просекко Ка дель Додже, цедра апельсина)..............................................................120 мл/

 
590.-

Пьемонт 57 (джин Гордонс, Иль Пирус ди Нонино,  
кордиал «Груша-кардамон», просекко Ка дель Додже, цедра лимона).............105 мл/

 
590.-

Сгроппино Лайм (сорбе лайм, Хосе Куэрво Сильвер, просекко Ка дель Додже)..120 мл/ 650.-

КОФЕ
Эспрессо..........................................................................................................................30 мл/170.-
Американо......................................................................................................................180 мл/170.-
Капучино.........................................................................................................................180 мл/220.-
Горячий шоколад..........................................................................................................150 мл/390.-

ДОБАВКИ
Томаты.......................................50 г/190.-
Яйцо пашот.............................1 шт/190.-
Страчателла.............................40 г/190.-
Микс салата.............................40 г/ 220.-
Слабосолёный лосось..........50 г/490.-
Аргентинский лангустин........60 г/510.-
Осьминог..................................50 г/ 790.-

Мясо краба...............................30 г/810.-
Красная икра...........................30 г/ 850.-
Бекон.........................................50 г/290.-
Мортаделла..............................50 г/320.-
Ростбиф....................................50 г/ 390.-
Томлёная говяжья грудинка.50 г/ 490.-



PIATTO GRANDE
Chef’s Grand Sicilian Breakfast  
(two poached eggs, hollandaise sauce, mixed greens and seeds,  
half an avocado, whipped butter with sun-dried tomatoes, hash brown, ciabatta)..300 g/

 
 
990.-

SPUNTINO
Vegetable salad with bryndza cream............................................................................190 g/ 580.-
Kamchatka crab éclair.....................................................................................................120 g/1390.-

UOVO
Truffle omelette with tomatoes and beurre blanc sauce...........................................280 g/ 810.-
Shakshuka with feta cheese and pepper confit............................................................280 g/750.-
Potato hash brown with eel, sautéed spinach, and hollandaise sauce....................140 g/790.-
Avocado with eel, sautéed spinach, and hollandaise sauce.......................................150 g/950.-
Broccoli fritter with lightly salted salmon and a poached egg..................................200 g/ 790.-
Croque-Madame with Mortadella...................................................................................190 g/ 590.-
Sunny-side-up eggs with pepper confit and fried mortadella...................................230 g/510.-

CROISSANT
Croissant with lingonberry jam and butter..................................................................150 g/490.-
Croissant with lightly salted salmon, poached egg, and hollandaise sauce............210 g/890.-
Croissant with beefsteak, vegetables, and hollandaise sauce..................................270 g/950.-

DOLCE
Syrniki with strawberries and a citrus-infused sour cream sauce...........................220 g/580.-
Cottage cheese casserole with sour cream and sea buckthorn coulis...................180 g/580.-
Crêpes Suzette with pistachio and almond ice cream..............................................180 g/ 490.-

APERITIVO
Pierre Courtois Brut (France, Champagne)................................................................125 ml/1350.-
Crémant Léopold Lehmann Brut Rosé (France, Bordeaux).....................................125 ml/620.-
Negroni Sbagliato (Tete de Cheval Vermouth, Select aperitif,  
Prosecco Ca del Dodge, orange zest).............................................................................120 ml/

 
590.-

Piedmont 57 (Gordon’s Gin, Il Pirus di Nonino,  
Pear-Cardamom Cordial, Prosecco Ca’ del Doge, lemon zest)...................................105 ml/

 
590.-

Lime Sgroppino (lime sorbet, Jose Cuervo Silver, Prosecco Ca’ del Doge)...................120 ml/ 650.-

CAFFÈ
Espresso.............................................................................................................................30 ml/170.-
Americano.......................................................................................................................180 ml/170.-
Cappuccino.....................................................................................................................180 ml/220.-
Hot chocolate.................................................................................................................150 ml/390.-

CONDIMENTI
Tomatoes..................................50 g/ 190.-
Poached egg............................1 pc/190.-
Stracciatella.............................40 g/ 190.-
Salad mix...................................40 g/220.-
Lightly salted salmon..............50 g/ 490.-
Argentine red shrimp..............60 g/510.-
Octopus....................................50 g/ 790.-

Crab meat................................30 g/810.-
Red caviar.................................30 g/850.-
Bacon........................................50 g/ 290.-
Mortadella................................50 g/ 320.-
Roast beef................................50 g/390.-
Slow-cooked beef brisket.....50 g/ 490.-


